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Capelle aan den lJssel, den 29.O4.àOIL

Gebrauch des Dry-age-Schranks:

Schrankmodell20 BAS NTN W.V-03.

22O-24O Volt 50Hz

Kàltemittel umweltneutral R134A

Dieser Schrank wurde von uns und in Zusammenarbeit mit Nice to Meat zur Reifung und

Konditionierung von Fleisch prod ukten a ngepasst.

AuBer dem visuellen Aspekt haben wir Folgendes angepasst:

1,- die Luftzirkulation

2- die KUhlung

3- die Steuerung.

Auch die Software der Steuerung wurde modifiziert. Die Thermostatfunktion wurde thermisch
angepasst, damit die Kontinuitàt des Prozesses gewáhrleistet ist. Sollte ein Defekt am Thermostat
auftreten, kann unter Angabe der Schranknummer ein Ersatzthermostat bestellt werden. Wir sorgen

dann daf0r, dass diese Software angepasst wird und die Parameter wieder stimmen.

Die von uns gewáhlten Parametereinstellungen basieren auf Kenntnissen und Erfahrungen aus dem
Bereich der KÍ.ihltechnik sowie auf dem Fachwissen von Nice To Meat. ln der mitgelieferten
Pa ra meterliste sind die Pa ra meter a ufgeftihrt.

Alle Parameter sind bereits eingestellt und der Schrank wurde getestet. Sie kónnen ihn sofort in
Gebrauch nehmen.

Auf der Grundlage unserer langjáhrigen Untersuchungen und umfangreichen Erfahrungen gehen wir
davon aus, dass wir mit der heutigen Konfiguration das optimale Ergebnis erzielt haben. Durch

Ánderungen in den Parameterreihen kann der Prozess daher erheblich beeintràchtigt werden.

Vorschlágen seitens unserer Kunden stehen wir jedoch immer offen gegeniiber. Eine Ri,ickkopplung

ist also ímmer willkommen.

Algemene Leverings- en Betalingsvoorwaarden volgens N.V.K.L., gedeponeerd ter Griffie
van de Anondissementsrechtbank te's-Gravenhage op 10 mei 1994 onder nr.7411994.
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Vorschriften fOr ordnungsgemàBe und dauerhafte Nutzung.

Bei Reinigungsarbeiten immer die Stromspeisung ausschalten.

lm Hinblick auf die Kontinuitát des Ki.ihlprozesses die Tiiren geschlossen halten.

Den Schrank wegen der Wármeabgabe im Abstand von +f - 6 cm von der Wand aufstellen.

Das Gitter von der Vorderseite muss frei bleiben.

Den Kondensator an der RÍickseite staubfrei halten (zur Kontrolle hindurch hindurchschauen).

Wir hoffen, dass der Dry-age-Schrank ein Zugewinn fi.ir lhre Betriebsftihrung ist und wiinschen lhnen

viel Erfolg.

Mit freundlichen GrtlBen

Aad van Weel

GeschàftsfOhrer


